
Pranzo di Natale
Tra tradizione e innovazione

Entrée
Sfera di Pappa al pomodoro (1, 9)

Cilindro croccante di Ribollita (1, 8, 9)

Antipasti
Coniglio sfogliato, topinambur, mela renetta (7, 9)

Tartare di calvana, spinacino, pecorino del Chianti (6, 7, 8, 10)

Primi piatti
Tortelli di anatra, melangolo, ribes rosso, timo (1, 3, 7,9)

Gnudo, carciofo, cipollotto e pinoli (1 3, 7, 8)

Secondi piatti
Pancia di maialino, scarola, fagioli, rosmarino (7)

Predessert
Spuma di ricotta e mostarda agli agrumi (7)

Dessert
Panettone, spuma al Marsala, agrumi (1,3, 7, 8)

*
PREZZO A PERSONA 

Comunicare eventuali intolleranze e allergie al momento della prenotazione.

80,00 €


